ﬁ; Cemafroid

L'expertise de la chaine du froid

Le suivi des produits sous la

Chaine du froid




p:, Cemafroid
/

5Sommaire

A Les textes réglementaires,
A Le contexte,

A Les moyens utilisés,
A Les enregistreurs,
A Les solutions intégrées.

A Les enregistrements obtenus,
ALdexploitation




p:‘ Cemafroid
- 4 es textes

Quelques arrétés|

AArr°t® du 9 mai 1995 r ®gl e
aliments remis directement au consommateur

I Art. 5 Obligation pour | es | oc
surgelés et congelés de plus de 10 m?® enregistrer a intervalle
regulier la température, sinon un thermometre seul suffit.

i Art. 10 les produits utilisés doivent étre conservés a des
températures limitant leur altération et plus particulierement
le developpement de micro -organismes pathogenes ou
formation de toxineseé pouvant
sante.
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- 4 es textes

Quelques arrétés|

A Arrété du 21 décembre 2009 fixant les conditions

techniques et hygiéniques applicables au transport des
aliments

Art 3. Les temperatures des produits... doivent étre
conformes ° (celles port®es 7))
températures definies par le reglement n °853/2004 du 29

avril 2004.

Art 3 Toutefois, les produits utilisés peuvent étre conserves a
une temp®rature diff®rente de

nl (" quelques r®serves pr s) e
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— Pourquoi?

LO o Db|

A La qualité marchande qui influe sur:
I LOattrait ou,
I Larépugnance du consommateur.

A Pourquoi?

i Charge en micro-organisme naturellement élevée (hors
traitements antimicrobiens),

i Prolifération influe sur:
il daspect (couleur, 1 imon),
I latexture,
I la flaveur (odeur et saveur).

A Toutefois, pour certains produits, la prolifération
bact ® r i enne est recherch®e
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— Pourquoi?

Loobj|e

ALa qualit® hygi ®ni que

une qualit® seui l 0 largdniameplan®ls e n ¢
produit risque dobébavoir une 1 nci
grave sur la santé du consommateur.

ALd®volution du mode de vie
I Restauration collective,
i Plats préepares,
I Quantit®s d®l i vr ®esé

Entraine un risqgue pour un
ddoo¥ | a r®gl ementati on enc
alimentaires
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L'expertise de la c h e du froid

i e suivi de la chaine du froid

Les segments de la chaine|
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" d.e suivi de la chaine du froid

Les températures de distribution
Alempératures maitrisées  Alempératures extérieures
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A

Effets

Effet du dépassement de
la température

cCauses

Somme des ruptures de
charges aux interfaces

Interfaces logistiques,

ouvertures des portes des
enceintes

D®gi vrages,

" d.e suivi de la chaine du froid

Cibler la cause
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L'expertise de la chame du froid

A Utilisation de paquets -M (1SO
23953) dits paquets tests carnes
avec:

i Un e ma exgéthyneethylcellulose de
500 grammes et,

i Un point de congélationa -1°C,

viande maigre,

I Deux enregistreurs de température:
1. En surface du paguet test,

" d e suivi de la chaine du froid

e matériel

simulant les caractéristiques de la Les enregistreurs

N

2. & clTur du paquet test.




